Komponente Allergene / Zusatzstoffe Komponente Allergene / Zusatzstoffe
» Kartoffeltaschen M * Kichererbsencurry
* Joghurtdip «M  Reis = Glutenhaltiges Getreide (Weizen,
. Gemiise & Salatbar - Relswaffel Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut )
« Reiswaffel Krebstiere =: Eier -: Fisch Er: Erdniisse
/\ Soja [Vi: Milch und Milchprodukte
Klima (einschlieBlich Laktose) Sc: Schalenfriichte
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew,
* Kartoffelsuppe * So, Se * Pilzbilichen :neca':j"us_s' para"uzs'qpismz:e' S
acadamianuss und Queenslandnuss
* Brot * G * Tomatenreis
* Gemiise & Salatbar * Gemiise & Salatbar Téglich Knabbergemiise oder Salat
* Vanillejoghurt *M * Vanillejoghurt M Bnderungen vorbehalten
» Kima)
K@ Teller
* Penne e G * Penne e G Sellerie 5f: Senf 5a: Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite in einer
* Ri . + Tomatensauce * Se, So
AT E e = . M Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder
» Kase *M * Kase 10mg/I1 |: Lupinen \//: Weichtiere,
+ Gemiise & Salatba * Gemiise & Salatbar Unsere Biokomponenten- und zutaten sind
« Sesambrezel * G Sa + Sesambrezel ]KlT:I\gr * G Sa mit gekennzeichnet.
\/ Fleisch und Fleischprodukte sind immer bio.
DE- OK0-006 Anderungen vorbehalten
+ Soja-Frikassee * So, Se + Schupfnudeln * GE
- Erbsen & M&hren « Béchamelsauce * So, Se (Yl Wirverwenden keine Lebensmittel
« Salzkartoffeln * Erbsen & Mohren PRoBLCT mit deklarationspflichtigen
+ Gemiise & Salatbar + Gemiise & Salatbar Zusatzstoffen
o Obst -Kma * Obst K@
eller eller
K@‘
3 ell
* Backfisch * Rote Bete Puffer e G
*F,GE
- Kartoffel Wedges - Kartoffel Wedges Ein Gericht wird mit dem
* Remoulade @ « MLE * Remoulade et e M,E KlimaTeller ausgezeichnet, E 'lE
* Gemiise & Salatbar ' » Gemiise & Salatbar wenn es mindestens 50%
o Obst . Obst weniger CO.-Emissionen
Klima Klima verursacht als ein =l

Teller Jeller
\/ vergleichbares Gericht



